
Le Bordeaux qui voit la vie en rosé

Celui qui a ramène l’été dans les
assiettes avec sa grande fraicheur
et la vivacité́ de ses notes fruitées.

YVECOURT, LE BORDEAUX 
POPULAIRE DEPUIS TOUJOURS

Appellation : Bordeaux

La vinification est faite avec des raisins
cultivés spécifiquement pour l’élaboration
des vins rosés, c’est-à-dire avec un
potentiel fruité maximum et une fraicheur
intense. Les raisins, cueillis en début de
maturité, sont éraflés et mis en macération
durant un temps très court, quelques
heures, avant d’être mis en cuve.

Salade d’été et viandes blanches grillées.

12 à 14°C

Robe : Robe rose pâle aux nuances

bleutées.

Nez : Nez frais et fruité, sur des notes de

groseille et de fraise des bois.

Bouche : Frais à l’attaque puis belle

profondeur fruitée, avec une note

acidulée gourmande de jus de

framboise.

Accord mets & vin

Sol : Argilo-Calcaire

Encépagement :                           
Merlot                                         
Cabernet Sauvignon                
Cabernet Franc                                                            

1 à 2 ans 

Fraîcheur

Fruit

Elégance

Gourmandise


